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Somos una pasteleria artesana y heladeria

creada en 1999 y desde entonces no

hemos parado. Nuestros clientes nos avalan

confiando en nosotros para acompanarles en
sus eventos mas importantes.

Queremos que deposites tu confianza en
nosotros y haremos que tus celebraciones sean
inolvidables. Ademas de poder encargar todos
los productos de este catalogo, te ofrecemos a
diario muchas tartas y pasteles recién hechos
en nuestras tiendas.

Avda. Virgen de la Montana n°11
10001 Caceres
Tfno: 927 226 538

guinda@pastelerialaguinda.com
www.pastelerialaguinda.com




PASTELES

Encontraras una gran diversidad de productos apropiados para todo tipo de celebraciones.
Entre ellos, ofrecemos pasteles en piezas individuales; de bolleria, hojaldre, choux o
bizcocho, elaborados artesanalmente en nuestro obrador y con materias primas de primera
calidad.
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Bamba de Crema Bamba de Nata Banana Nata Pifiones
Precio 2,60€/ud Precio 2,70€/ud Precio 3,30€/ud Precio 3,00€/ud
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Yanet Royer Rosca de Malaga San Marcos
Precio 3,00€/ud Precio 2,20€/ud Precio 3,50€/ud Precio 3,30€/ud
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Trabuco Tostado Trufado Natru
Precio 2,80€/ud Precio 2,70€/ud Precio 3,50€/ud Precio 3,50€/ud

Petisu de Chocolate Petisu de Crema Cubanito Rosca de Chocolate

Precio 2,60€/ud Precio 2,50€/ud Precio 3,00€/ud y Nata
Precio 3,00€/ud




Lengua Rellena
Precio 2,80€/ud

Palmera de Azucar
Precio 2,50€/ud
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Bollo Suizo
Precio 1,60€/ud

Tocinillo de Cielo
Precio 3,00€/ud

IGLUTEN tACTOSA@

Teku Tiramisu
Precio 5,00€/ud Precio 3,20€/ud

Tartaleta de Pifiones
Precio 3,20€/ud

Borracho
Precio 3,00€/ud

Ensaimada
Precio 2,00€/ud

Palmera de Chocolate
Precio 3,00€/ud

LAN

e 5 = .
S

Milhojas de Nata
Precio 3,20€/ud

Milhojas de crema

Chocolate 3,50€/ud
Moka o Crema 3,20€/ud

Milhojas de Merengue
Precio 3.00€/ud

Tarta de Queso
Precio 3,00€/ud

lGLUTEN

Chanty
Precio 3,00€/ud

IGLUTEN

Merengue Horneado
Precio 3,00€/ud

lGLUTEN




Petisu de Crema Petisu de Nata Palmera Hojaldre de Nata
Precio 3,00€/ud Precio 3,00€/ud Precio 3,00€/ud Precio 3,00€/ud
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AZUCAR fis oY

23 10 Raciones - 36,00€

. . £ 15 Raciones - 45,00€
Tarta Pastelera sin azucar =2 20 Raciones - 54,006

Bizcocho, crema, nata o chocolate . - - = 40 Raciones - 95,00€
Opcion de borde de almendras

picadas sin coste adicional Encargar con 48h

)
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LACTOSA

2 10 Raciones - 36,00€
£ 15 Raciones - 45,00€
2 20 Raciones - 54,00€

Relleno: parte superior de yema ¥ = 40 Raciones - 95,00€
y relleno de crema =

Borde: almendras Encargar con 48h

Tarta Pastelera sin lactosa




TARTAS RECTANGULARES RELLENAS DE CREMA

Personaliza tu tarta con obleas personalizadas, velas normales, de numero o infantiles,
tarjetas con dedicatoria, muriecos de resina...

Dedicatoria escritaa
mano sin coste

aiiadido para todas
nuestras tartas

Tarta Pastelera

' Disponible en forma de
corazon

Tarta Milhojas

22 10 Raciones - 26,00€
£ 15 Raciones - 36,00€

22 20 Raciones - 42,00€
£ 40 Raciones - 70,00€

Encargar con 24h

£2 10 Raciones - 30,00€
22 20 Raciones - 48,00€

Encargar con 48h

Ejemplo de Oblea Personalizada

Entre nuestra variedad estd disponible decorar con fruta de temporada o con una oblea personalizada
(consultar coste anadido)

Puedes elegir distintos sabores para la parte superior: trufa, yema tostada o sin tostar crema de chocolate con
avellanas, limon, chocolate blanco, chocolate con leche, merengue tostado moka, caramelo, crema tostada,
merengue sin tostar y mermeladas de: fresa, albaricoque o frambuesa.

Ademds sin coste anadido selecciona entre las siguientes opciones para el borde: almendra, merengue,
chocolate, chocolate blanco, moka, merengue tostado o crema suave

*También disponibles bordes de trufa o nata con coste anadido segtin el tamano de la tarta

Tarta Pastelera Tarta Pastelera Tarta Pastelera Tarta Pastelera
de Moka Trufa de Frambuesa Cristal de caramelo
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Tarta Milhojas Clasica Tarta Natru Tarta San Marcos
crema pastelera, pasta de Bizcocho de chocolate, Bizcocho, yema,nata
almendras, yema con natay trufa. y yema tostada.
canelay merengue. 22 10 Raciones - 36,00€ 22 10 Raciones - 36,00€
£ 15 Raciones - 45,00€ £ 15 Raciones - 45,00€
£2 10 Raciones - 36,00€ 2> 20 Raciones - 54,00€ 2> 20 Raciones - 54,00€
2 20 Raciones - 54,00€ 2 40 Raciones - 95,00€ 2 40 Raciones - 95,00€

Encargar con 48h

Encargar con 48h Encargar con 48h

Tarta de Fresas Naturales . Ta;tadTrrfadlat Tarta Natru
con Nata lzcocho de chocolate Bizcocho de chocolate,

y trufa.
g natay trufa.

23 10 Raciones - 36,00€ &3 10 Raciones - 36,00€

£ 15 Raciones - 45,00€ £ 15 Raciones - 46,00€

= 20 Raciones - 54,00€ &2 20 Raciones - 54,00€ 2= 8 Raciones - 35,00€

= 40 Raciones - 95,00€ 22 40 Raciones - 95,00€ 22 14 Raciones - 42,00€

Encargar con 48h Encargar con 48h Encargar con 48h

Pastelera Almendrada Tarta Milamores Tarta de Almendras
Bizcocho, cremay Bizcocho de chocolate,trufa, Bizcocho,pasta de almendras,
palitos de almendra. mermelada de fresa y chocolate. y almendras tostadas.
2= 8 Raciones - 35,00€ 22 8 Raciones - 35,00€ 2= 8 Raciones - 35,00€
2 14 Raciones - 42,00€ & 14 Raciones - 42,00€ £ 14 Raciones - 42,00€

Encargar con 48h Encargar con 48h

Encargar con 48h



Tarta de Pifiones Tarta Corona de Nata Tarta Corona de Merengue
Bizcocho, pasta de almendras, Hojaldre y nata. Hojaldre y merengue.
yema y pinones tostados.
2= 8 Raciones - 40,00€ 22 8 Raciones - 35,00€ £ 8 Raciones - 35,00€
£ 14 Raciones - 54,00€ & 14 Raciones - 42,00€ £ 14 Raciones - 42,00€

Encargar con 48h Encargar con 48h Encargar con 48h

L% %

Tarta Trufada Tarta Red Velvet Tarta de Zanahoria
Bizcocho de chocolate y trufa. Bizcocho red velvet y Bizcocho de zanahoria'y
22 8 Raciones - 35,00€ mousseline de queso. mousseline de queso.

& 14 Raciones - 42,00€ 2 18 Raciones - 40,00€ 22 18 Raciones - 42,00€

Encargar con 48h Encargar con 48h Encargar con 48h
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Tarta de Manzana Bavaroise de Chocolate y Bavaroise de Limén y
Crema de condesitas, Cerezas Chocolate Blanco
manzana y masa quebrada.
22 12 Raciones 35,00€ 8 Raciones - 23,00€ &2 8 Raciones - 23,00€

Encargar con 48h Encargar con 48h Encargar con 48h




Tarta Sopa Reina
Bizcocho,crema, yemay
merengue tostado.

22 10 Raciones - 35,00€

Encargar con 48h

lGLUTEN

Tarta Chanty
Trufa y merengue tostado.

22 14 Raciones - 35,00€

Encargar con 48h

Tarta Banana

Hojaldre, choux, bizcocho, pasta de
almendra, crema de yemay platano.

22 10 Raciones - 35,00€
& 20 Raciones - 42,00€

Encargar con 48h

Superbamba de Crema

Masa de bolleria jugosa
y crema.

£ 10 Raciones - 30,00€

Encargar con 48h

IGLUTEN !ACTOSA@
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Tarta de Tocinillo
de Cielo
Yema de huevo y azUcar.

2 12 Raciones - 35,00€

Encargar con 48h

Tarta Saint Honoré
Hojaldre, pasta choux, pasta de

almendras, crema pastelera y nata.

22 8 Raciones - 35,00€
2 14 Raciones - 42,00€

Encargar con 48h

Tarta Tiramisu

Queso mascarpone, café,
licor y cacao.

£ 12 Raciones - 30,00€

Encargar con 48h

TartaTekula

Hojaldre, yema pastelera'y
almendras.

2 12 Raciones - 45,00€

Encargar con 72h

Trufa y Yema tostada

Bizcocho de chocolate, trufa
y yema tostada.

2= 8 Raciones - 35,00€
£ 14 Raciones - 42,00€

Encargar con 48h




Trufa y Yema tostada Tarta Azabache « s s

Bizcocho de chocolate, trufa Bizcocho de chocolate, chocolate Tarta de Fruta Natural
y yema tostada. azahache, mermelada de .
albaricoque, yemay crema. Hojaldre, pasta de almendra,
fruta natural de temporada.
22 8 Raciones - 35,00€ 2= 8 Raciones - 35,00€ 22 8 Raciones - 35,00€
2 14 Raciones - 42,00€ £ 14 Raciones - 42,00€ 2 14 Raciones - 42,00€

Encargar con 48h Encargar con 48h Encargar con 48h

PASTELERIA AL PESO

En La Guinda disponemos de distintos formatos de pasteles al peso. Elige entre las siguientes opciones:

Mini pastelitos surtidos

Tenemos un amplio surtido de pequenos pasteles, incluso sin azlcar,

que varia segun la época del afio. Masa de bolleria, bizcocho, hojaldre o 3,80€/100 gr
choux rellenos de crema pastelera, merengue, crema de chocolate, ™

crema suave, chocolate de avellanas, trufa o nata.

Bandeja de mini bambas de crema y mini bambas de nata

Uno de los pasteles mas populares y tradicionales de la pasteleria en 4,50€/100 gr
su formato mini. !

Pastas de té premium

Nuestras extraordinarias pastas de té premium son una seleccion
exquisita de pequefios caprichos: Pastas de praliné, virutas de chocolate 5,10€/100 gr
y pastas con bano de yema.

Pastas de té

Nuestra vitrina siempre esta llena de nuestras pastas de distitntos .S A
sabores y formas que haran las delicias de una buena sobremesa. Puedes 3€/100 gr *&

incluir en tu surtido pastas sin azlcar o sin gluten.

Trufas
Deliciosas bolitas de trufas con diferentes acabados: almendras, coco, 3 80€/100 gr

cacao o fideos de chocolate.




Bombones

Nuestros bombones son de la exclusiva casa VALRHONA, puedes ‘ %
estucharlos en diferentes formatos para regalo de variados tamanos vy 6,50€/100 gr %%w%

colores.

Yemas chatas y escarchadas
Elaboradas de forma artesanal siguiendo nuestra tradicion. 5,10€/100 gr

Frutas escarchadas 3 b
Para los amantes de la fruta ofrecemos una gran variedad de frutas 4,20€/100 gr ' 'b

escarchadas.

Macarons

Deliciosos y elegantes que se unen con un relleno cremoso en el
centro con una gran variedad de colores y sabores.

" {PASTELERIA -JONFITERIA
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ENCARGOS CON 48H DE ANTELACION

DESAYUNO BASICO DULCE | 1L Café, 2L de zumo de naranja, 1L leche semidesnatada,
Desayuno sencillo con piezas bandeja de mini bolleria dulce surtida (20ud), bandeja de pastas| Precio: 82,00€

dulces. Café, leche y zumo. | de té (20ud) y menaje.

3
% DESAYUNO DULCE SALADO 1L Café, 2L .dg zumo de ngranja, 1L leche s'emidesnatz_ada,
Desavuno sencillo con piezas bandeja de mini sandwich surtidos (24ud), bandeja de bocatines| precio: 112,00€
3 y , P de ibéricos (12ud), bandeja de mini bolleria surtida (12)ud,
g dulces. Café, leche y zumo. bandeja de minibrownies (24ud) y menaje.
(7]
-
g 1L Café, 2L de zumo de naranja, 1L leche semidesnatada,
o bandeja de pastas de té (20ud), bandeja de mini bolleria dulce
‘; DESAYUNQ BRUN,CH surtida (20ud), bandeja de brochetas de fruta de temporada
M | Desayuno sencillo conpiezas | (12yd), bandeja de bocatines de ibéricos (12ud), 1 tortilla de | Precio: 234,00€
(a8 dulces. Café, leche y zumo. patatas, bandeja de mini croissants salados rellenos (8ud), 1
pionono de pollo, bandeja de canapés de salmén ahumado
(24ud) y menaje.

Crema de yogurt Frutas naturales Mini croissants
con frutas naturales de temporada preparadas con bario de chocolate
@ 6 Unidades - 14,80€ @ 22,00€ @ 10 Unidades - 8,90€

Mini croissants Cups de fruta Brochetas de fruta
@ 10 Unidades - 6,90€ @) 6 Unidades - 18,90€ @ 12 Unidades - 16,40€
S

Mini bolleria variada
@ 12 Unidades - 9,40€ Pastas de té MiniBrownies

@ 20 Unidades - 14,00€ @ 20 Unidades - 9,45€ @) 24 Unidades - 22,50€







BANDEJAS PREPARADAS

ENCARGOS CON 48H DE ANTELACION

CARTA DE PRODUCTOS PARA CELEBRACIONES DE FAMILIA O EVENTOS DE EMPRESA

Bodas / Cumpleanos / Presentaciones / Despedidas / Comuniones Cocteles / Aperitivos de empresa / Buffets /
Café pausa / Jubilaciones / Pedidas / Lunch / Comidas de empresa/ etc.

Jamon ibérico de cebo
@ 125grs- 8,00€
@ 250grs - 16,00€
@ 400grs - 24,00€

Lomo ibérico de bellota
@ 125grs- 9,90€
@ 250grs - 19,80€
@ 400grs - 29,00€

Surtido de ibéricos
Jamon de cebo, lomo, chorizo y
salchichon ibérico.
@ 360grs - 19,80€
@ 720grs - 38,00€

Surtido de 6 quesos

Seleccion de 6 quesos nacionales
servidos con frutos secos y dulce de
membirillo.

@ 320grs - 19.00€
@ 640grs - 37,00€

Bocatines de ibéricos

Jamon ibérico /lomo ibérico/chorizo
ibérico / salchichén ibérico.

@ 4 Unidades- 8,40€
@ 8 Unidades - 14,50€
@ 12 Unidades - 20,30€

Surtido de quesos extremerios

Seleccion de los mejores quesos de
la region servidos con frutos secos y
dulce de membrillo.

@ 320grs-21,50€
@ 640grs - 37,00€

Bocatines variados

Jamon con tomate alinado/chistorra
con pimientos / pollo con mayonesa de
curry / tortilla de patatas con alioli.

@ 4 Unidades - 8,40€
@ 8 Unidades - 14,50€
@ 12 Unidades - 20,30€

Picoteo variado

1/2 queso de Torta del Casar son 125
gr, jamon ibérico de cebo, tacos de
puro de oveja, varitas de salchichon
ibérico, picos y reganas.

@  27,50€

Queso Torta

@ 250grs - 9,00€
@ 400grs - 12,50€
©® 600grs - 17,00€




ENCARGOS CON 48H DE ANTELACION

Canapés 1 Canapés 2 Canapés de salmon
Salmon ahumado / Roquefort con almendras Huevas negrasy rojas / Paté ibérico con Canapés de salmon con crema de queso.
/ Crema de pina tostada / Attin con almendras / Jamon con huevo hilado / Paté : _
pimientos / Paté de anchoas. de pimientos asados con pepinillo / Crema @ 24 Unidades - 28,80€
de bacalao.
@ 30 Unidades - 21,00€ @) 30 Unidades - 21,00€

Brochetas variadas Sandwiches mini Mini wraps
Gilda / queso tierno con tomate cherry /atin Jamoén y queso untuoso / Crema de atin con Pollo con curry / jamén dulce y crema /
marinado con quurtido /,langostinos con tomate / pavo con pesto / surimi con alioli. salmon ahumado / vegetal.
pifia'y jamon. . . X
, 12 Unidades - 12,50€ @ 8 Unidades - 10,00€
@ 20 Unidades - 26,00€ ® . .

@ 24 Unidades - 23,00€ @ 16 Unidades - 18,00€
@ 48 Unidades - 42,00€ @ 32 Unidades - 36,00€

Mini piononos Medias noches e inglesitos Mini croissants rellenos
Gambas con wakame / patatera con miel / Atun con guacamole / roastbeef con Jamodn con tomate y orégano / salmén
surimi con alioli /queso de torta con jamodn mayonesa de curry / lomo a la sal con Torta y guacamole / lacdn y crema de queso /
ibérico / salmén ahumado con guacamole. /vegetal con mayonesa de lima. pimientos asados con atlin y mayonesa.
@ 30 Unidades - 21,00€ @ 12 Unidades - 18,00€ @ 8 Unidades - 11,00€

@ 60 Unidades - 36,00€ @ 20 Unidades - 27,00€ @ 20 Unidades - 26,00€




ENCARGOS CON 48H DE ANTELACION

Ensalada mini de pasta con
queso azul y nueces

@ 6 Unidades - 12,00€

@ 12 Unidades - 22,00€

Ensalada de langostinos con pifia Ensalada de pediz escabechada

@ 6 Unidades - 20,70€ @ 6 Unidades - 18,90€
@ 12 Unidades - 36,00€ @ 12 Unidades - 34,00€

Ensalada mini de salmoén con Mini poke de atun, ensaladade  Mini poke de salmon, ensalada de
queso de cabra y vinagreta citrica algas, mango y pepino algas, aguacate, mango y pepino
@ 6 Unidades - 18,90€ @ 6 Unidades - 18,90€ @ 6 Unidades - 18,90€
@ 12 Unidades - 34,00€ @ 12 Unidades - 34,00€ @) 12 Unidades - 34,00€

Mini poke vegetariano, ensalada de Shusi 36 Shusi 46
algas, aguacate, mango y pepino
. 12 hosomakis,12uramakis y 12 nigiris. 26 hosomakis,10 uramakis y 10 nigiris
@ 6 Raciones - 12,00€ (acompafado de soja, wakame, wasabi y palillos) (acompafiado de soja, wakame, wasabi y palillos)

@ 12 Raciones - 22,00€ @ 36 Unidades - 45,00€ @ 46 Unidades - 55,00€




ENCARGOS CON 48H DE ANTELACION

Shusi 54
12 hosomakis,24 uramakis y 18 nigiris
(acompaiado de soja, wakame, wasabi y palillos) Pionono de pouo
@) 54 Unidades - 65,00€ @ 14 Raciones - 26,00€

Bandeja vegetariana

Pionono de atun 4 medias noches vegetales / 4 brochetas de

con pimientos y tomate calabacin, pifia y cherry marinada con soja /
; _ 4 sandwiches de guacamole con picada de
@ 14 Raciones 26’00€ tomate y cebolla roja /4 mini ensaladas de
zorongollo

@ 16 Unidades - 23,00€

Pionono de salmén ahumado
con queso crema y frutos secos

@ 14 Raciones - 34,00€




BANDEJAS PARA CALENTAR

Tortilla de patatas casera (con o sin cebolla) Mini tortillas de patata Empanada gourmet atun
Tortilla de patatas paisana (verduras) Surtido:clasica / verduras / chacina Empanada gourmet carne
Tortilla de patatas con chacina @ 24 Unidades - 24,00€ @ 1750grs - 21,00€

® 1 Unidad - 12,00€ @ 48 Unidades - 44,00€

Surtido de croquetas caseras Surtido de croquetas caseras  Bandeja de Croquetas de verduras
Surtidas de Ibéricos / Setas / Gambas / para vegetarianos .
Pescado Surtidas de Queso azul / Setas / con leche de soja (Vegana)
@ 20 Unidades - 12,00€ Espinacas @ 20 Unidades - 12,00€

@ 20 Unidades - 12,00€

30 Unidades - 16,00€
® @ 30 Unidades - 16,00€

@ 30 Unidades - 16,00€

Minipitas Minirejillas Hot-dogs mini
Pulled pork con sriracha / Pollo picanton Jamén serrano con queso / pollo Frankfurt con salsa ketchup y mostaza,
con curry con cebolla caramelizada/ atin bacon y cebolla crispy.

mediterraneo con olivas

12 Unidades - 21,00€
® @ 15 Unidades - 11,00€

@ 8 Unidades - 10,50€
@ 16 Unidades - 19,00€

@ 24 Unidades - 23,00€




ENCARGOS CON 48H DE ANTELACION

San jacobitos Bandeja de tacos de Bandeja de wonton de ternera
@ 20 Unidades - 16,00€ cochinita pibil con salsa de chile dulce
@ 12 Unidades - 12,00€ @ 12 Unidades - 16,00€
@ 24 Unidades - 22,00€ @ 24 Unidades - 25,00€

Bandeja de samosa de verduras Bandeja de Alo tiki con Bandeja de burger mini de cerdo
@ 20 Unidades - 14,50€ chutney de mango y yogur iberico con nuestra salsa especial

’ (fritura de patata india) @ 8 Unidades - 12.00€

@ 12 Unidades - 12,00€ @ 16 Unidades - 22,00€

@ 24 Unidades - 22,00€

Bandeja de burger mini de pollo Bandeja de burger mini de Miniburguers para vegetarianos
de corral con nuestra salsa especial ternera con nuestra salsa especial (lentejas)
@ 8 Unidades - 12,00€ @ 8 Unidades - 14,00€ @ 8 Unidades - 12,00€

@ 16 Unidades - 22,00€ @ 16 Unidades - 24,00€ @ 16 Unidades - 22,00€




ENCARGOS CON 48H DE ANTELACION

Tiras de pechuga de pollo Brochetas de langostino Minicroissant rellenos
albardado con bacon Jamoén cocido y crema de queso / frankfurt

con salsa barbacoa / bacon ahumado con
queso / chistorra con pimientos / tortilla de
patatas con alioli

@ 18 Unidades - 28,00€ @ 15 Unidades - 23,00€
@ 30 Unidades - 38,00€

@ 12 Unidades - 16,00€
@ 20 Unidades - 25,00€

BEBIDAS MENAJE DESECHABLE

Termo leche caliente 1L (10 personas aprox) 8,00 €  Servilletas 20x20 cm (20ud) 2,00 €
Termo café caliente 1L (10 personas aprox) 8,00 € Platos 0,20 €
Litro zumo de naranja 3,00 € Cubiertos 0,20€
Lata de refresco 1,50 € Vaso café orefresco 0,25 €
Lata de cerveza con o sin alcohol 1,50 € Packbolsacuchillo, tenedor, 4 5 ¢
Agua mineral con o sin gas 1/2L 1,00 € cucharillay servilleta ’

Botella de vino tinto 75 cl. Castillo de la Arguijuela 6.50 €
Crianza D.O. Ribera del Guadiana d

Botella de blanco 75 cl. Castillo de la Arguijuela 4,80 €




Platos para celebrar

ENCARGOS CON 48H DE ANTELACION

PEDIDO MINIMO 5 RACIONES

SOPAS FRIAS

Vichyssoise. 300ml - 3,30€ 1000ml - 8,25€

Gazpacho de cerezas. 300ml - 4,20€ 1000ml - 10,50€ E?o‘:)?nsl?;eiﬁn]j
Gazpacho de fresas. 300ml - 4,20€ 1000ml - 10,50€ 5 raciones/litro
Gazpacho Extremenio. 300ml - 2,80€ 1000ml- 7,00€

SOPAS CALIENTES

Crema de calabaza. 300ml - 3,30€ © 1000ml - 8,25€

Sopa de pescado y marisco. 300ml - 4,00€ 1000ml- 10,00€

Consome de gallina. 300ml - 2,80€ 1000ml - 7,00€

Crema de galeras. 300ml - 3,50€ 1000ml - 8,75€

ENTRANTES FRIOS
Tartar de salmén con crema de aguacate. @ 1Ud-11€ @ 5 Uds - 54,50€
Steak tartare a su gusto con tostas de pan cristal. @ 1Ud-12€ @ 5 Uds - 54€

Salmén ahumado casero Gravlax con medias noches y grema agria. @ 1 Ud - 16€ @ 5Uds - 72€
Tataki de atun rojo con salsa citrica. @ 1Ud-14€ @ 5Uds - 63€




ENCARGOS CON 48H DE ANTELACION

ENSALADAS

ENSALADAS

Ensaladilla Rusa con bonito confitado casero.

Ensalada de pato crujiente con vinagreta de frutos rojos.
Ensalada Cesar con pollo y Parmesano.

Ensalada de verduras asadas con caballa y vinagreta fresca.
Ensalada de pollo de corral en escabeche.

PESCADOS

PESCADOS

Lubina rellena de marisco y verduras servida con salsa Nantua.
Dorada en Hojaldre con mayonesa de pimenton.

Dado de bacalao al horno con patata rota y pil pil de ajos.

Suprema de merluza en salsa verde con esparragos.

Suprema de merluza rellena de marisco con salsa Americana.

PEDIDO MiNIMO 5 RACIONES

@1Ud-6,306 @5 Uds- 28,35€
@ 1Ud-7,806 @ 5 Uds- 35,10€
@ 1Ud-550€ @ 5Uds- 24,75€
@ 1Ud-6,306 @ 5Uds - 28,35€
@ 1Ud-6,306 @ 5 Uds - 28,35€

@ 1Ud-9,006 @ 5 Uds - 40,50€
@ 1Ud-9,006 @ 5 Uds- 40,50€
@ 1Ud-10,20€ @ 5 Uds - 45,90€
@ 1Ud-9,90€ @ 5 Uds - 44,55€
@ 1Ud-9,90€ @ 5 Uds - 44,55€




CARNES

CARNES
Solomillo de ternera con chalota glaseada y patata al romero. @ 1Ud- 16,00€ @ 5 Uds -

Solomillo iberico con pasta cremosa de setas y jugo al vino dulce. @ 1 Ud - 13,00€ @ 5 Uds -
Solomillo de cerdo relleno de torta con patatas rotas y jugo al
P viug @ 1Ud- 8,00e @ 5 Uds-
oporto.
Carrilleras ibericas glaseadas con patata y guisantes salteados. @ 1Ud- 8,006 @ 5 Uds -
Lingote de cochinillo deshuesado con manzanas glaseadas y

1Ud - 16,00€ @ 5 Uds -
crema de patata.
Mogote ibérico en dos cocciones con salsa al romero. @ 1Ud- 8,00€ 5 Uds -
Pierna de cordero relleno de frutos secos con jugo a la @ 1Ud- 16,006 @ 5 Uds
hierbabuena. ’

Suprema de pollo de corral con trufa y setas salteadas. @ 1Ud- 8,00 @ 5 Uds -




Todas las piezas enteras se sirven con guarnicion y salsa

PIEZAS ENTERAS

Todos los platos vienen acompariados de su guarnicién y sus salsa.

Cochinillo asado entero 4/5 kilos.
Cochinillo asado mitad.
Porchetta 5 raciones (Cerdo asado deshuesado con ajo y romero).

Jarrete de ternera glaseado 5 raciones (Morcillo delantero asado con hueso a
baja temperatura y glaseado en su propio jugo).

Galantina de pollo de corral con setas 5 raciones (Pollo de corral deshuesado y
relleno con setas y hierbas, cocido y asado).

Pierna de cordero rellena de frutos secos 5 raciones (Pierna deshuesada y
rellena con frutos secos, cocida a baja temperatura a su justa coccion,

quedando jugoso y tierno).

Paletilla de cordero lechal 400-600 gr (Maceradas con ajo y tomillo, confitadas
a baja temperatura y glaseadas en su jugo, quedando tierna y jugosa).

Paletilla de cabrito lechal 300-400 gr (Maceradas con ajo y tomillo, confitadas
a baja temperatura y glaseadas en su jugo, quedando tierna y jugosa).

Lubina al horno 1,1-1,5 kg.

Rodaballo al horno 1,1-1,5 kg.

4

II

@ 1Ud -130,00€
@ 1Ud - 95,00€

@ 1Ud -45,00€

@ 1Ud - 52,00€

@ 1Ud -45,00€

@ 1 Ud - 49,00€

@ 1Ud-34,00€

@ 1Ud - 26,00€

@ 1Ud-36,00€

@ 1Ud - 42,00€




PEDIDO MINIMO 5 RACIONES

emmomios oo
NUESTROS POSTRES

Parfait de frambuesa y pistachos. 4,50€
4,50€

4,00€
5,50€

5,00€
5,00€

Texturas de chocolate.

Nuestra version de pifia colada.

Lingote de chocolate blanco y fruta de la pasion.
Profiteroles de crema, nata y chocolate.

Saint Honore con salsa de vainilla.

@
@)
@
@)
@)
@)




Si ya has hecho tu pedido...
iMANOS A LA OBRA!



gumda

PASTELERIA *CONFITERfA
H-ELABEREA

-1999-

Avda Virgen de la Montana, 11
10001. Caceres. 927 226 538
guinda@pastelerialaguinda.com

www.pastelerialaguinda.com



	Sólo tienes que pedirlo...
	DULCE | SALADO
	Somos una pastelería artesana y heladería no  hemos parado. Nuestros clientes nos avalan confiando en nosotros para acompañarles en
	creada
	en
	1999
	desde
	entonces
	sus eventos más importantes.
	Queremos que deposites tu confianza en nosotros y haremos que tus celebraciones sean inolvidables. Además de poder encargar todos los productos de este catálogo, te ofrecemos a diario muchas tartas y pasteles recién hechos en nuestras tiendas.
	Avda. Virgen de la Montaña nº11
	10001 Cáceres Tfno: 927 226 538
	guinda@pastelerialaguinda.com
	www.pastelerialaguinda.com
	PASTELES
	Encontrarás una gran diversidad de productos apropiados para todo tipo de celebraciones.
	Entre ellos, ofrecemos pasteles en piezas individuales; de bollería, hojaldre, choux o bizcocho, elaborados artesanalmente en nuestro obrador y con materias primas de primera calidad.
	Bamba de Crema
	Bamba de Nata
	Banana
	Nata Piñones
	Yanet
	Royer
	Rosca de Málaga
	San Marcos
	Trabuco
	Tostado
	Trufado
	Natru
	Petisú de Chocolate
	Petisú de Crema
	Cubanito
	Rosca de Chocolate  y Nata

	Lengua Rellena
	Tiramisú
	Tartaleta de Piñones
	Palmera de Azúcar
	Palmera de Chocolate
	Ensaimada
	Borracho
	Bollo Suizo

	Milhojas de Nata
	Milhojas de Merengue
	Milhojas de crema
	Tocinillo de Cielo
	Merengue Horneado

	LACTOSA
	Chanty
	Tarta de Queso
	Petisú de Crema
	Precio 3,00€/ud

	Petisú de Nata
	Precio 3,00€/ud

	Palmera
	Precio 3,00€/ud

	Hojaldre de Nata
	Precio 3,00€/ud

	Tarta Pastelera sin azúcar
	10 Raciones - 36,00€ 15 Raciones - 45,00€ 20 Raciones - 54,00€ 40 Raciones - 95,00€
	Bizcocho, crema, nata o chocolate Opción de borde de almendras  picadas sin coste adicional


	LACTOSA
	Tarta Pastelera sin lactosa
	Relleno: parte superior de yema y relleno de crema Borde: almendras
	10 Raciones - 36,00€ 15 Raciones - 45,00€ 20 Raciones - 54,00€ 40 Raciones - 95,00€


	TARTAS RECTANGULARES RELLENAS DE CREMA
	Personaliza tu tarta con obleas personalizadas, velas normales, de número o infantiles,
	tarjetas con dedicatoria, muñecos de resina...
	Tarta Pastelera
	Dedicatoria escrita a mano sin coste añadido para todas nuestras tartas
	Ejemplo de Oblea Personalizada
	Tarta Milhojas
	Disponible en forma de corazón
	10 Raciones - 26,00€ 15 Raciones - 36,00€
	20 Raciones - 42,00€ 40 Raciones - 70,00€
	10 Raciones - 30,00€ 20 Raciones - 48,00€
	Entre nuestra variedad está disponible decorar con fruta de temporada o con una oblea personalizada (consultar coste añadido)
	Puedes elegir distintos sabores para la parte superior: trufa, yema tostada o sin tostar crema de chocolate con avellanas, limón, chocolate blanco, chocolate con leche, merengue tostado moka, caramelo, crema tostada, merengue sin tostar  y mermeladas de: fresa, albaricoque o frambuesa.
	Además sin coste añadido selecciona entre las siguientes opciones para el borde: almendra, merengue, chocolate, chocolate blanco, moka, merengue tostado  o crema suave
	*También disponibles bordes de trufa o nata con coste añadido según el tamaño de la tarta


	Tarta Pastelera
	de Moka
	Tarta Pastelera
	Trufa
	Tarta Pastelera
	de Frambuesa
	Tarta Pastelera
	Cristal de caramelo


	Tarta Milhojas Clásica
	Tarta Natru
	crema pastelera, pasta de almendras, yema con canela y merengue.
	10 Raciones - 36,00€ 20 Raciones - 54,00€
	Bizcocho de chocolate, nata y trufa.

	10 Raciones - 36,00€ 15 Raciones - 45,00€ 20 Raciones - 54,00€ 40  Raciones  -  95,00€

	Tarta de Fresas Naturales
	con Nata
	Tarta Trufada
	Bizcocho de chocolate
	y trufa.
	10 Raciones - 36,00€ 15 Raciones - 45,00€ 20 Raciones - 54,00€ 40  Raciones  -  95,00€
	10 Raciones - 36,00€ 15 Raciones - 46,00€  20 Raciones - 54,00€  40 Raciones - 95,00€

	Pastelera Almendrada
	Bizcocho, crema y palitos de almendra.
	8 Raciones - 35,00€ 14 Raciones - 42,00€

	Tarta Milamores
	Bizcocho de chocolate,trufa,
	mermelada de fresa y chocolate.
	8 Raciones - 35,00€ 14 Raciones - 42,00€

	Tarta San Marcos
	Bizcocho, yema,nata
	y yema tostada.
	10 Raciones - 36,00€ 15 Raciones - 45,00€ 20 Raciones - 54,00€ 40 Raciones - 95,00€
	Tarta Natru Bizcocho de chocolate,  nata y trufa.
	8 Raciones - 35,00€  14 Raciones - 42,00€

	Tarta de Almendras
	Bizcocho,pasta de almendras,
	y almendras tostadas.
	8 Raciones - 35,00€ 14 Raciones - 42,00€

	Tarta de Piñones
	Bizcocho, pasta de almendras,
	yema y piñones tostados. 8 Raciones - 40,00€  14 Raciones - 54,00€

	Tarta Trufada
	Bizcocho de chocolate y trufa.
	8 Raciones - 35,00€ 14 Raciones - 42,00€

	Tarta de Manzana
	Crema de condesitas,
	manzana y masa quebrada.
	12 Raciones 35,00€

	Tarta Corona de Nata
	Hojaldre y nata.
	8 Raciones - 35,00€ 14 Raciones - 42,00€

	Tarta Corona de Merengue
	Hojaldre y merengue.
	8 Raciones - 35,00€ 14 Raciones - 42,00€

	Tarta Red Velvet
	Bizcocho red velvet y mousseline de queso.
	18 Raciones - 40,00€

	Tarta de Zanahoria
	Bizcocho de zanahoria y
	mousseline de queso.
	18 Raciones - 42,00€

	Bavaroise de Chocolate y
	Cerezas
	Bavaroise de Limón y
	Chocolate Blanco
	8 Raciones - 23,00€
	8 Raciones - 23,00€
	Tarta Sopa Reina
	Bizcocho,crema, yema y
	merengue tostado. 10 Raciones - 35,00€

	Superbamba de Crema
	Masa de bollería jugosa
	y crema.
	10 Raciones - 30,00€

	Tarta Tiramisú
	Queso mascarpone, café,
	licor y cacao.
	12 Raciones - 30,00€

	Tarta Chanty
	Trufa y merengue tostado.
	14 Raciones - 35,00€


	LACTOSA
	Tarta de Tocinillo
	de Cielo
	Yema de huevo y azúcar.
	12 Raciones - 35,00€

	TartaTekúla
	Hojaldre, yema pastelera y
	almendras.
	12 Raciones - 45,00€

	Tarta Banana
	Tarta Saint Honoré
	Hojaldre, choux, bizcocho, pasta de
	almendra, crema de yema y plátano.
	Hojaldre, pasta choux, pasta de
	almendras, crema pastelera y nata.
	10 Raciones - 35,00€ 20 Raciones - 42,00€
	8 Raciones - 35,00€ 14 Raciones - 42,00€

	Trufa y Yema tostada
	Bizcocho de chocolate, trufa
	y yema tostada.
	8 Raciones - 35,00€ 14 Raciones - 42,00€
	Trufa y Yema tostada
	Bizcocho de chocolate, trufa
	y yema tostada.
	8 Raciones - 35,00€ 14 Raciones - 42,00€

	Tarta Azabache
	Bizcocho de chocolate, chocolate azabache, mermelada de albaricoque, yema y crema.
	8 Raciones - 35,00€ 14 Raciones - 42,00€

	Tarta de Fruta Natural
	Hojaldre, pasta de almendra,
	fruta natural de temporada.
	8 Raciones - 35,00€ 14 Raciones - 42,00€



	PASTELERÍA AL PESO
	En La Guinda disponemos de distintos formatos de pasteles al peso. Elige entre las siguientes opciones:
	Mini pastelitos surtidos
	Tenemos un amplio surtido de pequeños pasteles, incluso sin azúcar, que varía según la época del año. Masa de bollería, bizcocho, hojaldre o choux rellenos de crema pastelera, merengue, crema de chocolate, crema suave, chocolate de avellanas, trufa o nata.

	Bandeja de mini bambas de crema y mini bambas de nata
	Uno de los pasteles más populares y tradicionales de la pastelería en su formato mini.

	Pastas de té premium
	Nuestras extraordinarias pastas de té premium son una selección exquisita de pequeños caprichos: Pastas de praliné, virutas de chocolate y pastas con baño de yema.

	Pastas de té
	Nuestra vitrina siempre esta llena de nuestras pastas de distitntos sabores y formas que harán las delicias de una buena sobremesa. Puedes incluir en tu surtido pastas sin azúcar o sin gluten.

	Trufas
	Deliciosas bolitas de trufas con diferentes acabados: almendras, coco, cacao o fideos de chocolate.

	3,80€/100 gr
	4,50€/100 gr
	5,10€/100 gr
	3€/100 gr
	3,80€/100 gr
	Bombones

	6,50€/100 gr
	Yemas chatas y escarchadas

	5,10€/100 gr
	Frutas escarchadas

	4,20€/100 gr
	Macarons


	CAJA 6 UNIDADES 7,50€
	ENCARGOS CON 48H DE ANTELACIÓN
	Para 10 personas aprox.

	DESAYUNO BÁSICO DULCE
	DESAYUNO DULCE SALADO
	DESAYUNO BRUNCH
	Crema de yogurt
	con frutas naturales
	6 Unidades - 14,80€

	Frutas naturales de temporada preparadas
	22,00€

	Mini croissants
	con baño de chocolate
	10 Unidades - 8,90€

	Mini croissants
	10 Unidades - 6,90€

	Cups de fruta
	6 Unidades - 18,90€

	Brochetas de fruta
	12 Unidades - 16,40€

	Mini bollería variada
	12 Unidades -   9,40€ 20 Unidades - 14,00€

	Pastas de té
	20 Unidades - 9,45€

	MiniBrownies
	24 Unidades - 22,50€


	BANDEJAS PREPARADAS
	ENCARGOS CON 48H DE ANTELACIÓN
	CARTA DE PRODUCTOS PARA CELEBRACIONES DE FAMILIA O EVENTOS DE EMPRESA
	Bodas / Cumpleaños / Presentaciones / Despedidas / Comuniones Cócteles / Aperitivos de empresa / Buffets /
	Café pausa / Jubilaciones / Pedidas / Lunch / Comidas de empresa/ etc.
	Jamón ibérico de cebo
	125grs -    8,00€
	250grs - 16,00€
	400grs - 24,00€

	Surtido de 6 quesos
	320grs - 19.00€
	640grs - 37,00€

	Bocatines de ibéricos
	4   Unidades -    8,40€ 8   Unidades - 14,50€  12 Unidades - 20,30€

	Lomo ibérico de bellota
	125grs -   9,90€
	250grs - 19,80€
	400grs - 29,00€

	Surtido de quesos extremeños
	320grs - 21,50€
	640grs - 37,00€

	Bocatines variados
	4   Unidades -   8,40€ 8   Unidades - 14,50€  12 Unidades - 20,30€

	Surtido de ibéricos
	360grs - 19,80€
	720grs - 38,00€

	Picoteo variado
	27,50€

	Queso Torta
	250grs -   9,00€
	400grs - 12,50€
	600grs - 17,00€


	Canapés 1
	30 Unidades - 21,00€

	Brochetas variadas
	20 Unidades - 26,00€

	Mini piononos
	30 Unidades - 21,00€
	60 Unidades - 36,00€


	ENCARGOS CON 48H DE ANTELACIÓN
	Canapés 2
	30 Unidades - 21,00€

	Sándwiches mini
	12 Unidades - 12,50€
	24 Unidades - 23,00€
	48 Unidades - 42,00€

	Medias noches e inglesitos
	12 Unidades - 18,00€ 20  Unidades  -  27,00€

	Canapés de salmón
	24 Unidades - 28,80€

	Mini wraps
	8 Unidades - 10,00€
	16 Unidades - 18,00€
	32 Unidades - 36,00€

	Mini croissants rellenos
	8 Unidades - 11,00€
	20 Unidades - 26,00€


	Ensalada mini de salmón con
	queso de cabra y vinagreta citrica
	Mini poke de atùn, ensalada de
	algas, mango y pepino
	Mini poke de salmòn, ensalada de algas, aguacate, mango y pepino
	Mini poke vegetariano, ensalada de algas, aguacate, mango y pepino
	ENCARGOS CON 48H DE ANTELACIÓN
	Pionono de pollo
	14 Raciones - 26,00€

	Shusi 54
	12 hosomakis,24 uramakis y 18 nigiris
	54 Unidades - 65,00€

	Pionono de atún
	con pimientos y tomate
	14 Raciones - 26,00€

	Bandeja vegetariana
	4 medias noches vegetales / 4 brochetas de calabacín, piña y cherry marinada con soja /    4 sándwiches de guacamole con picada de tomate y cebolla roja /4 mini ensaladas de
	zorongollo
	16 Unidades - 23,00€

	Pionono de salmón ahumado
	con queso crema y frutos secos
	14 Raciones - 34,00€


	Bandeja de Croquetas de verduras con leche de soja (Vegana)
	Bandeja de tacos de
	cochinita pibil
	Bandeja de wonton de ternera
	con salsa de chile dulce
	Bandeja de Alo tiki con
	chutney de mango y yogur
	(fritura de patata india)
	Bandeja de samosa de verduras
	ENCARGOS CON 48H DE ANTELACIÓN
	Tiras de pechuga de pollo

	12 Unidades - 16,00€    20 Unidades - 25,00€
	Brochetas de langostino
	albardado con bacon

	18 Unidades - 28,00€
	Minicroissant rellenos

	15 Unidades - 23,00€
	30 Unidades - 38,00€

	BEBIDAS
	Termo leche caliente 1L (10 personas aprox) Termo café caliente 1L (10 personas aprox) Litro zumo de naranja Lata de refresco Lata de cerveza con o sin alcohol Agua mineral con o sin gas 1/2L Botella de vino tinto 75 cl. Castillo de la Arguijuela Crianza D.O. Ribera del Guadiana Botella de blanco 75 cl. Castillo de la Arguijuela
	8,00 € 8,00 € 3,00 € 1,50 € 1,50 € 1,00 € 6,50 € 4,80 €

	MENAJE DESECHABLE
	Servilletas 20x20 cm (20ud) Platos Cubiertos Vaso café o refresco Pack bolsa cuchillo, tenedor,  cucharilla y servilleta
	2,00 € 0,20 € 0,20€ 0,25 € 1,00 €
	ENCARGOS CON 48H DE ANTELACIÓN


	Platos para celebrar
	PEDIDO MÍNIMO 5 RACIONES
	SOPAS FRÍAS Vichyssoise. Gazpacho de cerezas. Gazpacho de fresas. Gazpacho Extremeño.
	SOPAS CALIENTES
	1000ml - 8,25€
	300ml - 3,30€
	Envases de 1L
	1000ml - 10,50€
	300ml - 4,20€
	1000ml - 10,50€
	300ml - 4,20€
	1000ml -    7,00€
	300ml - 2,80€
	300ml - 3,30€
	1000ml -  8,25€
	Crema de calabaza. Sopa de pescado y marisco. Consome de gallina. Crema de galeras.
	300ml - 4,00€
	1000ml -  10,00€
	300ml - 2,80€
	1000ml -  7,00€
	300ml - 3,50€
	1000ml -  8,75€
	ENTRANTES FRÍOS Tartar de salmón con crema de aguacate. Steak tartare a su gusto con tostas de pan cristal. Salmón ahumado casero Gravlax con medias noches y grema agria. Tataki de atún rojo con salsa cítrica.
	1 Ud - 11€
	5 Uds -  54,50€
	1 Ud - 12€
	5 Uds -  54€
	1 Ud - 16€
	5 Uds -  72€
	1 Ud - 14€
	5 Uds -  63€


	ENCARGOS CON 48H DE ANTELACIÓN

	ENSALADAS
	PEDIDO MÍNIMO 5 RACIONES

	PESCADOS
	ENCARGOS CON 48H DE ANTELACIÓN

	CARNES
	PEDIDO MÍNIMO 5 RACIONES

	PIEZAS ENTERAS
	Todos los platos vienen acompañados de su guarnición y sus salsa.
	Cochinillo asado entero 4/5 kilos.
	Cochinillo asado mitad.
	Porchetta 5 raciones (Cerdo asado deshuesado con ajo y romero).
	Jarrete de ternera glaseado 5 raciones (Morcillo delantero asado con hueso a baja temperatura y glaseado en su propio jugo).
	Galantina de pollo de corral con setas 5 raciones (Pollo de corral deshuesado y relleno con setas y hierbas, cocido y asado).
	Pierna de cordero rellena de frutos secos 5 raciones (Pierna deshuesada y rellena con frutos secos, cocida a baja temperatura a su justa cocción, quedando jugoso y tierno).
	Paletilla de cordero lechal 400-600 gr (Maceradas con ajo y tomillo, confitadas a baja temperatura y glaseadas en su jugo, quedando tierna y jugosa).
	Paletilla de cabrito lechal 300-400 gr (Maceradas con ajo y tomillo, confitadas a baja temperatura y glaseadas en su jugo, quedando tierna y jugosa).
	Lubina al horno 1,1-1,5 kg.
	Rodaballo al horno 1,1-1,5 kg.
	1 Ud - 130,00€
	1 Ud - 95,00€
	1 Ud - 45,00€
	1 Ud - 52,00€
	1 Ud - 45,00€
	1 Ud - 49,00€
	1 Ud - 34,00€
	1 Ud - 26,00€
	1 Ud - 36,00€
	1 Ud - 42,00€

	ENCARGOS CON 48H DE ANTELACIÓN

	NUESTROS POSTRES
	PEDIDO MÍNIMO 5 RACIONES

	¡MANOS A LA OBRA!

